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Aperitivo : cocktail champagne — succhi di frutta — prosecco — Tartine miste

Buffet :

Angolo del pescatore :
pesce spada alici e salmone marinati , gamberetti e rucola , insalata di mare ,
insalata di polipo
Angolo del friggitore:
calzoncini ripieni- montanare al pomodoro-crocchette — arancini — mozzarelline
panate — gamberi in pastella —verdure pastellate (patate dolci — zucchine —
melanzane)-gnocco fritto-polpettine di melanzane-
pizzette di alghe e polipo — Fragaglie — polpettine di pesce - spiedini di polpettine di
carne
Angolo del contadino:
prosciutto di Parma — salame napoletano —spianata calabra—speck del trentino-
ricotta e caciottine abruzzesi — coppa nostrana-carpaccio di manzo-salamini
piccanti- bresaola della Valtellina — parmigiano-lardo di colonnata-pomodorini
siciliani essiccati-formette di primo sale-pecorino al pepe nero-ricotta infornata
(cestini di panini speciali)
Primi :
Risotto ai profumi del mare , crespelle ricotta provola e rucola

Buffet di dolci e frutta

Torta

Buffet Rosa 100,00 per persona
Spumante — vino Bianco falangina Campi Flegrei — Vino Rosso Per e Palummo

- Gli sposi sono nostri graditi ospiti per il pernottamento dopo la cerimonia e il

pranzo del giorno successivo
- Addobbi compresi nelle suddette tariffe , fiori candele fiaccole e piante sui tavoli e

sui buffet
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Aperitivo per gli ospiti in attesa degli sposi: cocktail champagne — Tartine miste —
crostini con creme salate

Allarrivo degli sposi:
- Angolo del pescatore: ostriche — tartufi — vongole (Prosecco)
- Angolo del friggitore: calzoncini ripieni- montanare al pomodoro-crocchette —
arancini — mozzarelline panate — gamberi in pastella —verdure pastellate (patate
dolci — zucchine — melanzane )-gnocco fritto-polpettine di melanzane-
pizzette di alghe e polipo — Fragaglie — polpettine di pesce - spiedini di polpettine di
carne (Vino bianco )
- Angolo del contadino: prosciutto di Parma — salame napoletano —spianata
calabra—speck del trentino- ricotta e caciottine abruzzesi — coppa nostrana-
carpaccio di manzo-salamini piccanti- bresaola della Valtellina — parmigiano-lardo
di colonnata-cestini di panini speciali-pomodorini siciliani essiccati-formette di
primo sale-pecorino al pepe nero-ricotta infornata— olive all'insalata verdi e nere
(Vino rosso)
A tavola :
Antipasto
Affumicati di pesce con crostini e blinis
Primi
Paccheri con frutti di mare tritati — melanzane e pinoli
Cappelletti alla norma

Secondo
Filetto di orata al forno con scaglie di patate , anello di calamaro imbottito
Nido di patate
Insalatina mista con polpa di granchio
Sorbetto

Rosa di vitello
Gran buffet di dolci e frutta

Torta
Liquori e caffe
Spumante — vino Bianco — Vino Rosso
Margherita 140,00 euro per persona

- Addobbi compresi nelle suddette tariffe , fiori candele fiaccole e piante sui tavoli e
sui buffet

- Gli sposi sono nostri graditi ospiti per il pernottamento dopo la cerimonia e il
pranzo del giorno successivo .
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Aperitivo per gli ospiti in attesa degli sposi: cocktail champagne — Tartine miste —
crostini con creme salate
all’arrivo degli sposi :
- Angolo del friggitore: calzoncini ripieni- montanare al pomodoro-crocchette —
arancini — mozzarelline panate — gamberi in pastella —verdure pastellate (patate
dolci — zucchine — melanzane )-gnocco fritto-polpettine di melanzane-
pizzette di alghe e polipo — Fragaglie — polpettine di pesce - spiedini di polpettine di
carne (Vino bianco )
- Angolo del contadino: prosciutto di Parma — salame napoletano —spianata
calabra—speck del trentino- ricotta e caciottine abruzzesi — coppa nostrana-
carpaccio di manzo-salamini piccanti- bresaola della Valtellina — parmigiano-lardo
di colonnata-cestini di panini speciali-pomodorini siciliani essiccati-formette di
primo sale-pecorino al pepe nero-ricotta infornata— (Vino rosso )

Antipasto
pesce spada alici e salmone marinati al pepe nero e limone
Primi
Risotto ai profumi del mare
Trenette al pesto di rucola con gamberi al brendy
Secondo
Spigola o Orata al forno , insalatina di cuori di palma indivia e gamberetti
fagottino di verdure

torta
Buffet di dolci e vassoi di frutta fresca
Liquori e caffe

Spumante — vino Bianco — Vino Rosso

Peonia 110,00 euro per persona
- Addobbi compresi nelle suddette tariffe , fiori candele fiaccole e piante sui tavoli e
sui buffet
- eventuale open bar sulla spiaggia prezzo da definire a seconda della tipologia
- Gli sposi sono nostri graditi ospiti per il pernottamento dopo la cerimonia e il
pranzo del giorno successivo
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